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Tourism Innovation Platform (TIP) คือ ฐานปฏิบัติการ
ทางการศึกษา (Education Platform) เพื่อส่งเสริมนวัตกรรม
การท่องเท่ียว และยกระดับย่านท่องเท่ียว (Tourism District) 
ผ่านนวัตกรรมการท่องเท่ียวเชิงศิลปวิทยาการอาหารแบบ
องค์รวม (Holistic Gastronomy) มุ่งเสริมขีดความสามารถใน
การแข่งขันของธุรกิจ ต้ังเป้าสนับสนุนการดำเนินงานด้านการ
ให้บริการ (Public Service Platform) สำหรับนักศึกษา 
บุคลากร และหน่วยงานต่างๆ“



iGTC TIP

@mjuigtc #iGTCCoLAB

…fostering the future of 
food, quality living and 

wellbeing for sustaining 
tourism destination…

iGTCx



Source: Food Innopolis (2022)
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Gastronomy 
Innovation  
Mapping

    INCLUSION

INNOVATION

    TRADITION
Customer 
Centred 
Design 

Putting the 
Customer first

Employee 
Concerned 

Organisation 
Caring for the 

Crews

Value 
Focused 
Business 

Creating 
Unique Value

ANUWAT CHURYEN (2020)

Orchestrating an Innovation Ecosystem 
for Regional Development after the 
Post-Pandemic Period


แผนท่ีนวัตกรรมเพื่อการพัฒนาอุตสาหกรรม
เกษตรและอาหารตลอดห่วงโซ่

การบริหารองค์กรบริการในสภาวะวิกฤตให้อยู่รอด (retention) มีความ
สามารถในการปรับตัวท่ามกลางการเปล่ียนแปลง (resilence) น้ัน หัวใจ
สำคัญ คือ การพัฒนาขับเคล่ือนหน่วยงานสอดประสานกับการบูรณาการ
ทรัพยากร และขีดความสามารถเชิงพลวัต (Dynamic Capabilities)


มุ่งพัฒนานวัตกรรม (innovation) จากฐานทุนวัฒนธรรม (tradition) 
ควบคู่กับการสร้างโอกาสในการเข้าถึงทรัพยากรอย่างเท่าเทียมและเป็น
ธรรม (inclusion) สร้างประโยชน์ให้กับคนท้ังมวล “Innovation for All”

“
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powered by iGTCxin collaboration with
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Food Studies


Kitchen Foundations

Basic Nutrition

Culinary Arts

DESIGN

Food System Design


Service Design

Multisensory Design


Gastronomic Journalism

BUSINESS

Food Foresight

Food Business


Logistics & Supply Chain

Food Laws

co-created by FIA x iGTC x CEA

โดย  Food Innopol is  Accerator  (FIA) ,  CoLAB ศูนย์การศึกษาด้านท่องเ ท่ียวเชิง ศิลปวิทยาการอาหารนานาชาติ  ( iGTC) 
และ  สำนักงานส่งเสริม เศรษฐกิจสร้างสรรค์  (องค์การมหาชน )  เชียงใหม่  (CEA Chiang Mai )
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Innovation


Service Design

Service Organisation


Service Quality

Service Experience
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Contemporary Issues
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#MJUiGTC

POLICY 
ADVOCACY 

for Thailand 
Gastronomy 
Destination 
Development

คำนำเสนอ “Thailand’s Gastronomy Policy Direction”

และ ข้อเสนอแนะเชิงนโยบาย 


ยุทธศาสตร์ท่ี 3 


World Food Heritage & Gastronomy Destination ชุม
ทางการแลกเปล่ียนศิลปวิทยาการอาหารระดับสากล 


(อนุวัต เ ช้ือเย็น, 2565)

co-created by

International Gastronomy Tourism Centre and 


Service Innovation Academy, School of Tourism Development

        STRATEGIC DIRECTION #1


นำเสนอ “คุณค่าสากล (Universal Value)” อาหารอัตลักษณ์ไทย 
ในทรรศนะสากล (World View) ล่ืนไหลไปกับจังหวะเคล่ือนไหวของการ
ขับดัน “ขบวนการอาหารโลก (Global Food Movement)” อาทิ 


กรณีประเทศไทย “The Crossroad of Food Heritage” 

• ความเป็นน้ำหน่ึงใจเดียว (Solidarity)

• ความเท่าเทียม “ไม่หยามหยัน” กีดกัน สร้างความเป็น
อ่ืน ( Inclusivity)


• ความหลากหลายทางชาติพันธ์ุ (Ethnicity)

• ความหลากหลายทางชีวภาพ (Diversity)

• ความกลมกลืนทางวัฒนธรรม (Harmonisation)


ชุมทางการแลกเปล่ียนวัฒนธรรมอาหารบนภราดรภาพของ
ความหลากหลายทางชาติพันธ์ุ
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        STRATEGIC DIRECTION #2


ประยุกต์ใช้การท่องเท่ียวเชิงศิลปวิทยาการอาหาร 
(Gastronomy Tourism) เป็นเคร่ืองมือในการพัฒนายกระดับ
อุตสาหกรรมการท่องเท่ียวไทย พลิกฟ้ืนเศรษฐกิจภูมิภาค 
ปลุกศักยภาพของเมือง ควบคู่กับการพัฒนาย่านสร้างสรรค์ 
สร้างเมือง “กินดี อยู่ดี มีสุข” ให้กับประชาชนไทยทุกคน


พลวัตการพัฒนาอันเน่ืองมาจากการเปล่ียนแปลงกระบวนทัศน์
ในโครงสร้างเศรษฐกิจการท่องเท่ียว (Paradigm Shift) ไปสู่ 
New Age Tourism  Era (หลังยุค Post Experience 
Economy) ดังน้ัน “อาหาร” จะเป็นมากกว่าการขาย
ประสบการณ์


Regenerative Gastronomy คือ แนวทางใหม่ในการฟ้ืนฟู
สังคม สร้าง “อาหารไทย” ให้ไหลล่ืนกับการเปล่ียนแปลงของ 
“อาหารโลก”
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        STRATEGIC DIRECTION #3


เราควร include อาหารเพ่ือคนท้ังหมู่มวล และ “ เปิดโอกาส” 
ให้ทุกคนได้พัฒนาสร้างสรรค์สังคมอาหาร และ ศิลปวิทยาการ 
ให้ เป็นท้ัง “วงซิมโฟนี (global) และ ป่ีพาทย์ ( local)” 


อาทิ “คนทำอาหารเป็นช่าง” Artisan Food หรือ “Food 
Artist” ภาพอนาคตแห่งความหวัง เราอาจจะเห็น “Atelier” 
หรือ “Food Studios” อยู่ท่ัวเมือง, ยอมรับความหลากหลาย
ทางชาติพันธ์ุของกันและกัน


ประเทศไทย ควรสร้างโอกาสในการพัฒนา Ethnic Food บน
มรดกภูมิปัญญาชาติพันธ์ุมากกว่า 60 ชนชาติพันธ์ุ [*] เพราะ 
อาหารมากับคน เ ม่ือคน “พลัดท่ีนา คาท่ีอยู่” จะเป็นแหล่ง
กำเนิดสร้างสรรค์ “อาหาร และ วัฒนธรรม”


[*] อ้างอิงจากข้อมูล DNA Mapping ของการอพยพย้ายถ่ินท่ีของผู้คนในอุษาคเนย์
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        STRATEGIC DIRECTION #4


“สร้าง เสริม เติม เต็ม” โครงสร้างพ้ืนฐาน ด้วย “Gastronomy 
Tourism Innovation” ผ่าน TIP [*] 


Tourism Innovation Platform (TIP) คือ ฐานปฏิบัติการ
ทางการศึกษา (Education Platform) เพ่ือส่งเสริมนวัตกรรม
การท่องเท่ียว และยกระดับย่านท่องเท่ียว (Tourism District) 


ผ่านนวัตกรรมการท่องเท่ียวเชิงศิลปวิทยาการอาหารแบบองค์
รวม (Holistic Gastronomy) มุ่งเสริมขีดความสามารถในการ
แข่งขันของธุรกิจ ต้ังเป้าสนับสนุนการดำเนินงานด้านการให้
บริการ (Public Service Platform) สำหรับนักศึกษา 
บุคลากร และหน่วยงานต่างๆ


[*] แหล่งท่ีมา: Tourism Innovation Platform (TIP) by iGTC CoLAB
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THAILAND

=


INNOVATION 

trough


TRADITION
“กาลครั้งหนึ่ง…

วัฒนธรรม (tradition) ในวันนี้

คือ นวัตกรรม (innovation) 

ของเมื่อวาน...”

ANUWAT CHURYEN (2010)@mjuigtc #foodinnopolis



Gastronomy

//


TEST

vs


TASTE

//

“…เข้าใจเรื่องรสชาติ และ 

(ต้อง) เข้าถึงรสนิยม...”

ANUWAT CHURYEN (2010)@mjuigtc #foodinnopolis



Gastronomy

//


PHYSIOLOGY 

of taste


vs

PHILOSOPHY


of taste


//

“…เข้าใจเรื่องรสชาติ และ 

(ต้อง) เข้าถึงรสนิยม...”

ANUWAT CHURYEN (2010)@mjuigtc #foodinnopolis
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