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อาจ า ร ย์  ดร . นิ พั ท ธ์ ชนก  นาจ พิ นิ จ 


ผู้เชี่ยวชาญ และนักวิชาการด้านวัฒนธรรมอาหาร

มหาวิทยาลัยสวนดุสิต
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From Roots to Riches 

วัฒนธรรมอาหารหมักดอง: จากรากเหง้า สู่รากเรา

สร้างความเข้าใจหย่ังลึก ถึงรากเหง้า “ความเป็นตัวเรา” เพื่อ
สร้าง “ตัวตน” บนความภาคภูมิใจ วัฒนธรรมอาหารไท(ย) 


ให้กับคนรุ่นใหม่ในฐานะ “ผู้สืบสาน-ส่งต่อ” วัฒนธรรม

อาหารไท(ย) ในเวทีโลก


เปิดมองมุมใหม่การพัฒนายกระดับอาหารหมักดอง ในวิธีคิด
ของนักมนุษยวิทยาอาหาร เพื่อการสร้างสรรค์ “นวัตกรรม”
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From 

Diversity to 

Prosperity 

อาจ า ร ย์  อ นุ ส ร ณ์  ติ ป ย านน ท์ 

นักเขียน และนักส่ือสารอาหาร


ผ่านงานวรรณกรรม
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From Diversity to Prosperity 

วัฒนธรรมอาหารหมักดอง: รากรสไท(ย) รากรสใคร


ส่ือสารพัฒนาการเชิงประวัติ พลวัตการแผ่ขยาย “ความเป็นรัฐชาติ” 
และการประกอบสร้างความเป็นไทยท่ีส่งผลต่อวัฒนธรรมอาหาร

หมักดอง ช่วยส่งเสริม สร้างสรรค์ หรือ ทำให้เส่ือมสลาย?


นำเสนอมุมมองความหลากหลาย (diversity) ความยอมรับ 
(inclusivity) และความสมดุล (harmony) แห่งความเป็น

ชาติพันธุ์ ผ่านมุมมองพัฒนาการของอาหารหมักดอง 

ครอบคลุมถึง ความท้าทายในการสงวนรักษา และการ 

“สร้างใหม่ท่ีไม่ไร้แก่นสาร” ต้องทำอย่างไร (ถึงจะดี)?
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Global 
อาจ า ร ย์  อ นุ วั ต  เ ชื้ อ เ ย็ น 


ผู้อำนวยการ iGTC

คณะพัฒนาการท่องเท่ียว มหาวิทยาลัยแม่โจ้
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From Local to Global 

วัฒนธรรมอาหารหมักดอง: ปรับวิธีคิด เปล่ียนวิธีมอง


ปรับองศาการพัฒนายกระดับอาหารหมักดอง ในมุมมองนัก
สร้างสรรค์อาหาร เพื่อการออกแบบนวัตกรรมอาหารจาก
ฐานทุนทางวัฒนธรรม...สร้างสรรค์อย่างไร ให้ทรงคุณค่า?


สังเคราะห์แนวทางการออกแบบนวัตกรรมอาหารจากฐาน
ทุนวัฒนธรรมอาหารหมักดองไทยในบริบทพัฒนาการฐาน
เศรษฐกิจอาหารโลก...สร้างให้ดี ไปให้ไกล ทำยังไงถึงจะ 
“ดัง” ได้นาน?
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International Gastronomy

Tourism Centre

#MJUiGTC

IDEATE


INNOVATE


ENGAGE


CONNECT

The Four 

Pillars of 

Prosperity

The interdisciplinary platform, so called 
iGTC is officially founded by both young 
scientists and profound researchers who 
care about the future of creative community 
and sustainable gastronomy.
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